
ソフトドリンク

珈琲 ５００ 円

アイスコーヒー

５００ 円紅茶

500 円

カフェラテ

400 円

500 円

アイスティー

600 円

山茶の焙じ茶

リンゴジュース

あたたかいあまざけ

冷たいあまざけ

400 円

500 円

500 円

エビスビール 700 円

日田ハイボール 800 円

季節の薫長の日本酒

300 円

500 円

100ml

180ml

特製の木製タンブラーに

薫長の樫樽熟成麦焼酎と日田の炭酸水を

混ぜ合わせてつくったオリジナルハイボールです。

アルコール

デザートタイム　1４：0０～１６：３０

( オーダーストップ　1６：００）

デザート
・あまざけのパンナコッタ 600 円

・KOGURA 特製発酵パフェ 1,200 円

デザートをご注文のお客様は

珈琲か紅茶、焙じ茶のいずれかを

350 円でお召し上がり頂けます。

・ミニパフェ 800 円

ランチタイム　１１：３０～１４：３０

( オーダーストップ　１４：００）

発酵ランチ
砂糖の代わりに甘麹、塩の代わりに塩麹、醤油の代わりにしょうゆ麹といった自家製麹に

こだわった発酵調味料をお料理の味付けにふんだんに使っています。また酒粕は汁物、漬

物だけでなく素材の味を引き立てる役割をするため料理の隠し味としても使用しています。

・発酵ランチ 1,950 円

パフェ

・天領もち豚の塩麹焼き
　～しょうゆ麹特製ソース添え～

　（付け合わせ）

・フレッシュサラダ

・しょうゆ麹漬け味玉

季節の銘柄についてはスタッフにお問合せください。

・季節のマリネ

・味噌仕立ての酒粕汁

・雑穀ご飯

・季節のお野菜の粕漬け

・あまざけのパンナコッタ

ランチドリンク + 300 円　珈琲　or　紅茶


